peisekarté ﬂill‘

Aus dem Suppentopf
Feine Tomatensuppe mit Kriutern und Sahnehaube
Sellerie-Apfel-Suppe mit Sahnehaube
Vorspeisen
Datteln & Aprikosen

Getrocknete Datteln & Aprikosen im Speckmantel mit kleiner Salatbeilage

Ziegenkiise im Schinkenmantel
Frischer Ziegenkdse im Schinkenmantel gratiniert auf Salate der Saison,
mit einem fruchtigen Himbeer-Balsamico Dressing

Aioli-Baguette
Hausgemachtes Aioli mit eingelegten Oliven, Peperoni, Baguette und Salatgarnitur

Hauptgerichte
Hihnchen-Erdnuss

Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit einer Erdnuss-Chili Sauce, dazu Wildreis und ein kleiner gemischter Salat

Schnitzel iiberbacken
Schweineschnitzel “Wiener Art* mit Zwiebeln, Champignons und Kise iiberbacken,
dazu frisch gebratene Bratkartoffeln oder Pommes Frites

Roastbeef
Roastbeef mit frisch gebratenen Bratkartoffeln und Remouladensauce nach Art des Hauses

Variation
Jeweils ein kleines Rumpsteak, Schweinelendchen und Putenmedaillon mit Krauterbutter,
Grilltomate, Zuckerschoten und einer Ofenkartoffel mit Sour Cream

Rumpsteak
Rumpsteak mit frisch gebratenen Zwiebeln, Grilltomate und einer Ofenkartoffel mit Sour Cream,
dazu ein kleiner gemischter Salat

Fischteller
Drei verschiedene Fischfilets mit einer Dijon-Senfsauce, dazu Wildreis und ein kleiner gemischter Salat
Fiir den kleinen Hunger

Salatteller Schinken Parmesan
Réucherschinken mit Salaten der Saison, Tomaten, Paprika, Gurken und frischen Parmesan,
dazu ofenfrisches Baguette

Pikanter Schafskise
Gebackener Schafskise, pikant gewiirzt, mit frischem Knoblauch, Kriuter der Provence und Olivendl,

dazu ofenfrisches Baguette

Scheunen-Auflauf
Nudeln mit Hackfleisch und Gemiise in einer wiirzigen Sauce, mit Kése gratiniert

...und viel mehr!
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